CATALA / CASTELLANO

Menu d’hivern

ENTRANTS

sentrantes

PRINCIPALS

/segundos

POSTRES

postre

aescollir /a escoger

Escarola, calcots i bacalld amb emulsié de
romesco i oli de carbé

Escarola, “calgots” y bacalao con emulsion
de romesco y aceite de carbdon

Fetge d’dnec poelée amb raim, reduccié de
viranci i puré d’api-rave

Higado de pato poelée con uvas, reduccion
de vino rancio y puré de apionabo

Calamar de costa farcit de botifarra de
perol i orellanes amb tocs d’americana

Calamar de costa relleno de butifarra de
perol y orejones con toques de americana

Rap rostit amb pil-pil de carxofes i cloisses

Rape asado con pil pil de alcachofas y
almejas

Pressat de garri amb ostra confitada i
salsa d’ibéric

Prensado de cochinillo con ostra confitada
y salsa de ibérico

Taula de formatges de proximitat amb
nous, codony i les seves torrades

Tabla de quesos de proximidad con
nueces, membrillo y sus tostadas

Pastis de ricotta amb farigola, juliana
d’agrumes i gelat de taronja

Pastel de ricotta, con tomillo, juliana de
citricos y helado de naranja

Semifred de xocolata amb cremés de
Cointreau, gelat de café i ametlles

Semifrio de chocolaote con cremoso de
cointreau, helado de café y almendras

ORDINO

Opcié de menu
complet o només 1
entrant, 1 plat
principal, 1 postres

Opcion de menu
completo o sélo'1
entrante, 1 plato
principal, 1 postre



